Omlet sa Sampinjonima i kackavaljem

tezina: lako

za: 1 osoba
vreme pripreme: 10 min

Sastojci

Potrebno je:

2jgeta

1 kaSicicasuvog biljnog zacina
1 kaSicicaaleve paprike

1/2 kaSicicekarija

1/2 kaSiciceorigana

50 gsunke (tanko isecene)

50 gkackavalja (tanko isecenog)
marinirani Sampinjoni

biber

Priprema

Umuititi dobro 2 jgjeta. Dodati sve navedene zacine i mutiti da se masa gjedini. U teflonski tiganj sipati ulje,
dobro zagrejati i sipati umucenajgja. Jajarazliti kao za palacinku.

Kada donja strana porumeni, okrenuti omlet i najednom kraju poreati Sunku, preko nje staviti marinirane
Sampinjone i nakrau kackaval.

Preklopiti omlet i prziti 1 minut. Okrenuti, pa prZiti joS 1 minut. PosluZiti uz salatu po Zelji.

Savet



