Pljeskavice sa povrcem

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 400 gmlevenog mesa

1 glavicacrnog luka

1/2 Soljenarendanog rena
400 gSargarepe

400 gkrompira

250 gcelera

Ostalo
e PO potrebiso

e 2 kaSkeulja
* ljge

Priprema

Meso posoliti, dodati mu jaje, umesiti pa napraviti pljeskavice. Isprziti ih na ulju. Crni luk iseci nakolutovei na
svaku pljeskavicu staviti par komadai napuniti ih renom.

Ostatak lukaiseckati sitno i staviti da se dinsta sa Sargarepom isecenom na kolutove, krompirom i celerom
isecenim na kockice. Posoliti i dinstati dok povrce ne omekSa. Povrce dodati pljeskavicamai sluziti toplo.



Savet



