Slani misevi

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 10 min

Sastojci

Potrebno je:

10 kriskehleba
1kisela pavlaka

200 gsunke

300 gkackavalja

400 gpolutvrdog sira
persun

20zrna bibera

100 gmaslina

Priprema

Hleb iseci nakriskei odstraniti im koricu. Namazati pavlakom i staviti Sunku pajos jednom premazati
pavliakom. Narendati kackavalj pa posuti po hamazanoj krisci hleba. Polutvrdi sir izgnjeciti i formirati misica.
Od persuna mu napraviti brkove i rep, aod zrna bibera oci. Maslineiseci i napraviti usi. Na kraju kackavalj iseci
u obliku cvetai staviti nahleb pored miSa.

Savet

Ovakvi sendvii suidealni za deije zabave.



