Musaka od krompira i mlevenog mesa

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kgkrompira

500 gmlevenog mesa
1 gavicaluka
maloulja

so

biber

suvi biljni zacin

Preliv:
e 2jgeta
o 2 kaSikekisele pavlake
e malomleka

Priprema

Staviti u Serpu toliko uljada prekrije dno pa dodati iseckani luk i dinstati. Kada luk porumeni dodati mleveno
meso, dodati zacinei meSati 10-tak minuta.

Krompir oguliti i iseci kao cips. U dublju tepsiju poredjati red krompira, pared mlevenog mesai sve tako dok se
smesaneistros. Poslednji red treba da bude krompir.



Peci na 200 stepeni oko sat vremena.

15 min pre krgja pecenja umutiti preliv od jaja, pavliake i mlekai preliti musaku. Kada krompir porumeni jelo je
gotovo.

Savet



