Torta Beli Aneo (3)

) AN
tezina: srednje
za: 15 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanjekorica zarozen tortu
2 kesicepudinga od vanile
1Imleka

100 gbele cokolade

250 gmargarina

200 gSecera u prahu

200 gmleka u prahu

500 gdlaga u prahu

3 dlihladne kisele vode

2 dikisele pavlake

5 kaSikaSecerakristala

2. kasikegustina

UkraSavanje:

¢ 300 gslaga u prahu
e 0ko 2 dlhladne obicne vode

Priprema



Od 1l mleka odvojiti oko 1 dI, pa u tome razmutiti 2 pudinga od vanile, 2 kaSike gustinai 5 kaSika Secera, pa
kad mleko provri, smanjiti temperaturu i postepeno uliti razmucene sastojke, stalno meSgjuci, do zgusnjavanja.
U joStoplo dodati 100 g bele cokolade, meSati da se cokoladaistopi i §edini safilom. Ostaviti da se ohladi, uz
povremeno mesanje, da se ne bi uhvatilakorica, jer ce u filu biti grudvica.

Umutiti 250 g margarina sa 200 g Secera u prahu i dodavati 200 g mleka u prahu. Pre mucenja mikserom, i Secer
i mleko prvo paZljivo promesati, patek onda mutiti, da se ne napravi "oblak™ od praha, to vaZi za sve praskaste
sastojke (puding, Slag i dl.). Kada je dobro umuceno, postepeno dodavati ohlaen fil.

Posebno umutiti 500 g Slaga u prahu sa 3 dl hladne kisele vode i na kraju dodati pavlaku.

Filovati celo pakovanje korica zarozen tortu: kora, fil, Slag, kora, fil, Slag... Tortu nafilovati dan pre sluzenja, da
bi se koricei fil gedinili.

Umutiti 300 - 400 g Slaga sa oko 2 dI obicne hladne vode i premazati sve vidne delove torte.

Kolicina8aga zavis koliko Zelite da ukrasite tortu i zakoju priliku je pripremate.

Savet

Torta namojoj fotografiji je napravljena od polovine mere i za svakodnevnu priliku, pa nije posebno

dekorisana, aod cele mereje vrlo visokai jako izdadna, za viSe od 20 osoba. Drugu polovinu korica ususkam da
senelomei suSe, panapravim poslasticu kasnijeili upotrebim za nesto drugo. Recept sam dobila od prijateljice
pre 1,5 godinu i napravila sam je bar 50 puta za razne prilike (svadbe, slave, roendani, mladenci, za svaki dan

...) Neete se zastideti, sastojci su arobni, atopi se u ustima.



