Mini savijaca sasiromi prazilukom

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

e 500 gkora zapitu

Smjesa za mazanje kora:

3jgeta

300 mljogurta
100 miulja

150 mlkisele vode
5 kasikabrasna
1praSak za pecivo

Fil zakore:
e 250 gfetasira
e manjapaviaka

e lpraziluk
e 1 kaSicicavlasca

Priprema

Prvo pripremiti fil zakore. Zatim gediniti sve sastojke za mazanje kora.



Uzeti jednu koru i namazati je sa smjesom, a zatim staviti jednu kaSiku filana krgj kore. Krgjeve malo uviti i
saviti koru u rolat i nakraju saviti u krug.

Savijace reati u pouljen pleh. Peci na200 C 25 minuta.
Pecene savijace premazati sa pavliakom (moze, al ne mora).
Sluziti uz kiselo mlijeko ili jogurt.

Savet



