
Bombice od maka

Sastojci

Potrebno je:

250 gmlevenog maka
400 mlmleka
250 gmargarina
100 gšecera
250 gkeksa
100 gsuvog grože
200 gžele bombona

Priprema

Staviti mleko, mak i šecer da se kuva 10 minuta. Dodati margarin i kuvati još 5 minuta. Skloniti sa šporeta i 
ostaviti da se prohladi jedno pola sata, dodati mrvljeni keks, suvo grože i sitno seckane žele bombone. 
Oblikovati loptice i staviti da se hladi.

Savet

Idealno za svaku priliku i za ljude koji vole specifine, neobine ukuse!!

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 20 min


