Mafini saleSnicima

za: 18 osoba

vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gtamne cokolade za kuvanje
220 gbrasna

100 gSecera u prahu

1 kesicapraska za pecivo

2 kafene kaSicicesoli

2jgeta

e 60 gseckanih lesnika

¢ 150 mimleka

¢ 100 mlulja

e 1 kesicavanilin Secera

Priprema

Zagrejati rernu na 200 stepeni. ZameSati u prvu posudu brasno, prasak za pecivo, so i Secer. Udrugoj posudi
zamesati jaja, mleko, uljei vanilu. (Sveto umutiti Zicom za mucenje, ne mora mikserom). U prvoj posudi
napraviti u sredini udubljenje u koje usuti sadrZaj druge posude i mesati, Zicom, da se sve gedini. Dodati 1ednike
I gediniti sa masom.

okoladu izlomiti nakockice i otopiti na pari. Otopljenu cokoladu dodati prethodnoj masi i sve umutiti. Modlice
zamafine dobro namazati margarinom, ili staviti papirne korpice paih napuniti do 2/3 njihove zapremine. Peci
oko 15 minuta.



Savet



