Punjene palacinke

tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zapalacinke:

e 300 gbrasna
e Jjgeta
e 300 mimleka

Zafil:

lnarandza

100 gseckanih breskvi iz kompota
150 gseckanih oraha

1 kaSikaruma

Preliv:

e 1kesicadaga
e 100 mimleka
¢ 50 gmlevenih oraha

Priprema

Od brasna, jajai mleka zamesiti palacinke i ispeci. Breskve iz kompota naseckamo. U sud sa breskvama
dodamo narendanu koru narandze, dodamo orahe, rum i promeSamo. Jednu kaSiku fila nanesemo na palacinku i
uvijemo u rolat. Naisti nacin pripremimo sve palacinke i poreamo ih u pleh obloZen kuvarskim papirom.
Umutimo Slag, premazemo palacinke Slagom i nanesemo mlevene orahe. Pecemo 15 minuta u rerni zagrejanoj



na 180 C.

Savet

Malo neobine palainke od obinih filovanih palainki.



