Baklava sa visnjama (3)

tezina: lako
za: 12 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gkora

3jgeta

1 caSajogurta

3 caSe od 200ml Secera
1 ca%a od 200ml ulja
3vanile

100 goraha

100 gsuvog groza

500 gviSanja

1prasak za pecivo

Priprema

Umutiti 3 jgja sajednom Soljom Secera u to dadati jogurt, casu uljai jednu casu vode.

Serbet: 400 g Secera u jedna Solja vode.



Kore podeliti nadva dela. Podmazati pleh i svaku koru premazati predhodno spremljenim filom, na sredinu
poredjati visnjei dodati orahe i suvo groze. Pareati drugi deo korai svaku premazati smesom. Staviti u plehi
iseci nakocke. Peci na 180 stepeni 15 minuta. Kada je pecena preliti Serbetom. PRIJATNO!

Savet



