Nepecena kesten torta
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Sastojci

Potrebno je:

300 g skuvanog i propasiranog kestena

5 &tangli cokolade

100 g obarenog, oljustenog i samlevenog badema
200 g Secera

2 kesice vanilin Secera

170 g butera

malo mrvica

Priprema

USpinovati 200 g Secera sa 2 decilitravode, pa dodati 2 Stangle rastopljene cokolade i 300 g skuvanog,
pasiranog kestena, 100 g mlevenog bademai 2 kesice vanilin Secera. Dobro izme&ati, pa u ovu ohlaenu masu
umesati 150 g umucenog butera. Namazati pleh, posuti gamrvicamai sipati testo. Tortu staviti u frizider, paje

tek sutradan izvaditi, staviti natanjir i preliti glazurom.

Glazura: 3 Stangle cokolade, 4—5 kasika vode, kaSicicu buterai kaSicicu ulja prokuvati, pa preliti tortu. Dabi se
tortalakSe izvadilaiz kalupa, potrebno je da se kalup obloZzi folijom i pospe mrvicama.



