Fritule

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

oko 500 gbrasna
1prasak za pecivo
malosoli

4 kaSikeSecera
2jgeta

3 kasSikerakije

2 case (0.2)jogurta
lvanilin Secer

ulje zaprzenje

Priprema

BraSno pomesSati sa praSkom za pecivo. Jaja pomeSati sa Secerom i vanilin Secerom, dodati so, jogurt i rakiju, pa
to dodati u brasno. Smesu dobro izmeSati kasikom ili varjacom (nikako mikserom) dok ne nestanu grudvicei
bude lepa glatka. Smesa treba biti gustine kad se uzme na kasiku da stoji poput loptice. Zagrejati ulje minimum
3 cmdubinei uvrelo spustati fritule pomocu dve kasike, prethodno umocene u ulje. Trebalo bi same da se
okrenu ili ih malo pipnite viljuskom i one ce se okrenuti. Kada porumene vaditi ih na ubrusi posuti Secerom u
prahu.

Savet



