Socnejogurt kocke

tezina: lako
za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

djgeta

200 gSecera

1 kesicavanilin Secera
1dlulja

5 dljogurta

500 ggriza

1 kesicapraska za pecivo

Sirup:

500 gSecera

5 dlvode

2,5 dlsoka od narandze
1limun

Priprema

U mutiti jaja sa Secerom i vanilin Secerom, dodati ulje i joS malo mutiti da se dobro gedini. Dodati jogurt, griz i
prasak za pecivo. Dobro umutiti i masu staviti u pleh velicine 25x35 cm. Pleh prethodno podmazan sauljem i
posut grizom. Kolac peci na 175 stepeni 45 minuta. Dok se kolac pece spremiti sirup. Secer, vodu i sok od
narandze staviti u posudu i kad prokljuca kuvati 5 minuta. Pred krgj kuvanja u sirup dodati sok od jednog
limuna. Toplim sirupom preliti topao kolac, i ostaviti da kolac upije sirup. Staviti kolac u frizider da se dobro
rashladi.



Savet



