Ljiljin kolac sa rogacem

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

4 %olje (od 150 ml)brasna
1,5 Soljarogaca

2,5 %0lj eSecera

2 Soljeulja

3 %oljemlijeka

1prasak za pecivo

Prdliv:

¢ 5kaSikamarmelade (ja sam koristila od marelice)
e 1,5 %0ljavode

Glazur a;

¢ 150 gcokolade za kuvanje
e maloulja

Priprema

Sve sastojke gediniti, pasipati u pouljen i braSnom posut pleh. Peci na 200 C.



Sjediniti marmeladu i vodu, pa staviti da prokuha. Pecen kolac preliti sa prelivom.

Na pari otopti cokoladu i malo ulja. Kad se kolac ohladi, preliti glazurom.

Kad se glazura stegne, rezati na parcad.

Savet

Po ukusu u kola moZete staviti i 100 g suvog groZa.



