Ruska torta

Sastojci

Potrebno je:

10jga

140 g Secera

140 g brasna

100 g suvog groza
malo ruma

200 g Secera

o 2 kasike brasna

e 3/41 mleka

e 3 kesice vanilin Secera
e 2dl Saga

Priprema

Dobro umutiti 6 Zumanaca sa 140 g Secera. Dodati 140 g braSnai cvrsto ulupan sneg od 6 belanaca. Sipati u
namazan i braSnom posut pleh i peci. Ohlaenu tortu preseci natri dela.

Pre pripremanjatesta za tortu preliti 100 g suvog groZa sa malo ruma. Ovo suvo groZe ce se upotrebiti kao
dodatak nadevu zatortu.

Nadev: Gusto okuvati na Stednjaku 4 Zumanceta, 200 g Secera, 2 kasSike brasna uz postepeno dodavanje 3/4 |
vrelog mleka zamirisanog sa 3 kesice vanilin Secera. Kad masa bude gusta, sud skloniti sa Stednjaka, dodati
Suvo groZe natopljeno u rumu, cvrsto umucena 4 belancetai 2 decilitra umucenog Slaga. Ovim nadevom tortu
premazati iznutrai spolja.



