Kocke od |esSnika

-—- 1700 N

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakore

e 3jgeta

3 kaSikevruce vode

150 gSecera

50 gseckanih Iesnika

100 gbrasna

1/2 kasikicepraska za pecivo

Zafil:

500 mimleka
1puding od Iednika
150 gSecera u prahu
150 gmargarina

50 gmlevenih lednika
1datka pavlaka

Priprema

Zakoru izmeSati Zumanca, vodu i Secer u penastu masu, dodati seckane leSnike pomeSane sa brasnom i praskom
za pecivo. Belanca ulupati u cvrst sneg paih potom lagano umeSati u prethodnu masu.

Izliti u pleh obloZen papirom za pecenjei peci na 180 stepeni 15 minuta.



Kada je pecenakoru iseci uzduz natri jednaka dela.

Zafil skuvati puding od leSnika u 1/2 litra mleka. Ohladiti.

Penasto umutiti margarin sa Secerom u prahu, dodati mlevene lesnike, zatim dodavati kasiku po kasiku ohlaenog
pudingai sve dobro izmesati.

Filovati kora, fil, kora, fil, kora, fil aod gore premazati jednom umucenom slatkom pavlakom.

Seci nakockei dluziti.

Savet



