Francuska musaka

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2 glaviceluka
8krompira
200 gdlanine
5kuvanih jgja
1paviaka
2jgeta

S0

biber

voda

zacin

Priprema

U vatrostalnu ciniju reati prvo seckan narebarca crni luk, pa zatim seckan na kolutove krompir pa slanina pa
seckanajgjanakolutovei tako josjedan red. Zavrsiti trecim slojem krompira. Zaciniti, naliti vodom i prokuvati
u rerni. Pred krgj pecenja zaliti umucenom pavlakom sajgjima. Ovo jelo je dobrodoslo posle Uskrsadabi se
potrosila kuvana jaja.

Savet



