FasSirane snicle (2)

tezina: lako

za 2 0soba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

350 gmlevenog mesa

2 cenabelog luka

2jgjeta

malosoli

malomajcine dusice
malomlevenog bibera

1 kasSicicamlevene crvene paprike
mal otucane ljute paprike
2 kasikeulja

2 kriskestarog hleba
malomleka

mal osoda bikarbone
maloprezli
malouljazaprzenje

Priprema

Beli luk oljustiti i sitno iseckati. Mlevenom mesu dodati iseckan beli uk, so, majcinu dusicu, mleveni biber,
mlevenu crvenu papriku, tucanu papriku i dobro izmesati. Kriske hleba preliti samalo mlekai viljuskom
usitniti, te dodati mlevenom mesu. Zatim dodati 2 jaja, malo soda bikarbone, 2 kasike uljai viljuskom razraditi
da postane jednolicna masa. Kasikom vaditi smesu na radnu povr&inu posutu prezlimai formirati Snicle. Od ove
kolicine sam dobila 11 fasiranih snicli.



U tiganj staviti ulje, zagrgjati gai u vrelo ulje staviti faSirane Snicle da se prze na srednjoj temperaturi.

Nakon 10-ak minuta okrenuti i prZiti sadruge strane.

Nakon 10-15 minuta Snicle su isprzene.

Savet



