Kuglof od Sargarepe
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tezina: lako
za: 8 osoba

vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgjeta

300 gbrasna

300 gSecera

1dlulja

malosoli

3-4vece Sargarepe

100 gcokolade za kuvanje
2vanilin Secera

1prasak za pecivo

1/2 kesicecimeta

Glazura:
¢ 100 gcokolade za kuvanje

e malovode
e par kapiulja

Zaposipanje:

¢ 1 kesicakokosovog brasna

Priprema



Sargarepu i cokoladu narendati sitno. Mikserom penasto umutiti jaja, pa dodati sve druge sastojke.

Kuglof premazati uljem i pobradnjaviti. Usuti smesu i peci na 180 stepeni oko 30tak minuta.

Ohladjen kuglof izvaditi iz kalupa, premazati otopljenom cokoladom i posuti kokosovim brasnom. Seci na
parcad. Prijatno!!!

Savet



