Banana karame mafini

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zamafine:

ljgje

1pasirana banana

1 kaSikaSecera

2 kasSkemeda

2 dljogurta

1 dimleka

10 kaSkabrasna

1/2 kaSicicepraska za pecivo
1/2 kaSicicesoda bikarbone
1/2 kaSicicecimeta

1 kaSicicakakaoa

Zakaramel:
e 4 kasSkeSecera

¢ 30 gmargarina
o 1 dldatke pavlake

Zadekoraciju:

e 1dI datke pavlake

Priprema



Od ove mase ispeci mafine (staviti korpice za mafine 2 kaSike smese i peci oko 20 minuta na 220 stepeni).

Zakaramel potrebno: 4 kaSike Secera, 1 dl datke pavlake, 30 g margarinaistopiti 4 kasike Secera (vodite racuna
dane zagori Secer), zagrejati 1 dl slatke pavlake, i sipati na Secer ikuvat i2-3 minuta, dodati 30 g margarina.
Prome3ati i ohladiti.

Zadekoraciju: 1 dl slatke pavlake umutiti i dodati 1/2 ohladjenog karamela. na svaki mafin staviti slatku
pavlaku i preliti ostatkom karamele.

Savet



