Letnja tortica

teZina: lako
za: 12 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

6 dimleka

6 kaSikaSecera

300 gslaga u prahu
2z€elatina

300 gjagoda

2 kasikeSecera

2 kasikevode

1 kaSikapuding jagoda
150 gmlevene plazme
200 gcokolade

Priprema

6 dl mlekai Secer zagrejati do kljucanja, zelatin rastvorili u 1 dl mlake vode, sipati u vrelo mleko. Ostaviti da se
mleko skroz ohladi. Dodati Slag, mutiti oko 10tak minuta. Jagode, Secer, 2 kaSike vode kuvati 2-3 minuta, dodati
kaSiku pudinga u prahu, ohladiti. Razliti 1/2 smese, dodati fil od jagode, ostatak 3laga pomeSati samlevenim
keksom. Naneti sloj od keksa. Hladiti minuta 12 sati u frizideru. Dekorisati cokoladom po zelji.

Savet



