orba od povrca sa kiselom paviakom

. \
tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gtikvica

200 gkarfiola

50 gboranije zelene

50 ggraska

2-3Sargarepe

1/2 kor enapersuna

1/3 kor enapasternaka

100 gcelera

1srednji krompir

1-2sveZe paprike

1-2paradajza

1 listlovora

prstohvatsoli

1 kasicicamlevenog bibera

2 kasicicesuvog biljnog zacina
1kocka za supu (povrtna, kokosija)
ljgje

2 kaSikebrasna

1 dikisele pavlake

pr stohvatseckanog persunovog lista
pr stohvatseckanog celerovog lista

Priprema

Staviti u lonac oko 1,5 | hladne vode i iseckano povrce na sitne kockice, poklopiti i kuvati. Kada provri, dodati



S0, biber i list lovora

Pred krgj kuvanja, kada povrce omekSa, dodati kocku za supu, a zatim i suvi biljni zacin.

Odvajiti jednu kutlacu tecnosti iz lonca u cinijicu i ostaviti da se malo prohladi.

U posebnoj ciniji viljuskom umutiti kiselu pavlaku, brasno i jgje, parazrediti sa ohlaenom corbom.

Skinuti lonac saplotnei u vrelu corbu sipati tanak mlaz umucene mase, uz istovremeno i neprestano mucenje
corbe viljuskom, ali samo po povraini corbe, nikako u dubinu, da se zaprska od jgja ne bi zgrudvala, nego da
bude sitnije granulacije.

Pri serviranju, corbu posuti sitno seckanim perSunomovim i celerovim listom.

Savet



