Varivo od tikvica

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 500 gmladih tikvica
3-4 cenabelog luka
1 kaSikabrasna

oko 400 mimleka
po ukususo, biber
malomirosije
malomargarina

Priprema

Ocistiti tikvice i narendati. Posoliti. Na margarinu uprZiti sitno seckani beli luk da pusti miris, kaoi malo
brasna, tek da promeni boju, pa dodati oceenetikvice i nadlaboj vatri dinstati 15tak minuta. Naliti mleko, pa
kuvati joS malo. Po potrebi dodati joS, ako je previSe gusto. Zaciniti po ukusu, dodati svezu ili suvu miroiju, pa
krckati joS malo.

Savet

Ja sam ovog puta koristila suvu mirodjiju, a najeSe koristim svezu.



