Ljiljinatorta

tezina: lako

za: 16 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gkeksa

2pudinga od cokolade
150 gmargarina

6 kasikaSecera

2zrele banane

100 gdlaga u prahu

6 dimleka

Ostalo:
e 200 gslaga

e mleko
¢ 100 gcokolade

Priprema



Skuvati puding od cokolade u 6 dl zaSecerenog mleka. U prohlaSeno umutiti margarin. Isgnjeciti 2 vece banane i
dodati 100 g Slaga u prahu. Mutiti mikserom oko 2-3 minuta dok se ne dobije krem od banana. Na tacnu redti
red keksa (4x4) potopljenog u mlako mleko, 1/2 fila od cokolade, red keksa, fil od banane, keks, preostali fil od
cokolade, keks. Ostavite 2 kaSike fila da premazete keks na vrhu. Otopite cokoladu sa 2 kaSike uljai razlijte po
povrsini torte. DekoriSite Slagom po zelji.

Savet



