Lenja pita sa mesom

tezina: srednje
za: 12 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e Jjgeta

1 caSajogurta

4 Soljicebrasna

1 Soljicaulja

1 kesicaprasak za pecivo
1 kasicicasoli

Fil:

300 gmlevenog mesa
1 glavicaluka

1/2 kaSiciceorigana
po ukususo i biber

Preliv:
e 2jga
¢ 1 casakisele pavlake

Priprema

Namalo ulja proprZziti sitno iseckanu manju glavicu crnog luka. Dodati mleveno meso i zacine. Zatesto umutiti
jgjapadodati jogurt i ulje. Zatim pomesati brasno sa praskom za pecivo i dodati kasicicu soli. Sve gediniti i



sipati u tepsiju. Naneti fil od mesai nakraju preliv (pomeSati umucenajajai pavlaku) lepo rasporediti preko
mesa. Ubaciti u pecnicu zagrejanu na 220 stepeni C, i peci oko 30 minuta.

Savet



