Pasta sa mesom i pecurkama

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gpaste (pappardelle)

300 gsvinjske peceniceili bijelog mesa
160 gSampinjona

400 gpavlake

100 mlbijelog vina

origano

Priprema

Skuvati pastu. U meuvremenu iseci meso na manje komade i staviti da se przi. Kada meso dobije zlatastu boju i
bude przeno, dodati mu isjeckane pecurke (iscjediti vodu iz njih), bijelo vino i origano. Sve mjeSati nekih minut,
zatim dodati pavlaku i nastaviti mjeSanje dok se ne dobije cvrsta masa. Pastu procijediti, staviti je natanjir i
preliti pripremljenom smjesom. Ukrasiti petrusinom.

Savet



