Paprike punjene Sampinjonimai gerslom

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

4-5paprika

400 gSampinjona

50 ggerde

1 glavicacrnaluka

3 cesnabelaluka

1 caSa kisele pavlake
2jga

po potrebiso

zacin

kari

tucana crvena paprika
ulje

Priprema

Paprike ocistiti od semenai drki. Gerdlu staviti u lonac, dodati vode 3 prstaiznad gerdei kuvati dok ne
omekSa. Kad je skuvana, ocedit, oprati hladnom vodom i opet dobro ocediti. Crni luk i beli luk iseckati i
proprziti malo na ulju, dodati seckane Sampinjonei prziti meSgjuci dok voda iz Sampinjonane ispari. Kuvanu
gerdlu i przene Sampinjone pomesati i dodati kiselu pavlaku, jge, zacin, prstohvat karija, tucane paprike. Sve
dobro izme&ati, puniti paprike. U pleh staviti 2-3 kaSike ulja, staviti punjene paprike a preostalu masu od
punjenja staviti izmedju paprika. Peci u rerni na 200 stepeni dok paprike ne porumene.

Savet



