Jaffatorta (3)

tezina: srednje
za 16 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zajednu koru:

djgeta

4 kaSkesecera
4 kaSikeoraha
1 kaSikabrasna

Fil I:

1Imleka

350 gSecera
6Zumanaca

1 puding od vanile
10 kaSikabrasna

3 kasikegustina
250 gmargarina



Fil I1:

140 gSecera

1 dlvode

200 goraha

150 gcokolade za kuvanje

250 gmargarina

3 kutijejaffakeksa

sokod narandze za umakane jaffe

Priprema

Meraje zajednu koru,trebaispeci 4 kore. Fil I: Odvojiti 3 dl mleka da umutimo bradno, gustin, puding i
zumanca, ostatak staviti da se kuva sa Secerom, kad provri dodati ostale sastojke i kuvati fil. U ohlaen fil dodati
umucen margarin.

Fil I1: Secer i vodu malo ugpinovati, dodati orahe, cokoladu i kad se ohladi umucen margarin. Reati: kora, 1/4
zutog fila, jaffa natopljena u sok od narandze, 2/4 zutog fila, kora, ceo crni fil, kora, 3/4 zutog fila, jaffa, ostatak
Zutog fila, kora. Premazati Slagom i posuti nesquikom :)

Savet



