Slag torta sa jagodama

tezina: lako

za: 16 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakore:

6jga

6pudinga od jagoda
12 kaSikaSecera
1prasak za pecivo

6 kaSikaulja

Fil:

4 dlkisele pavlake
200 gSecera u prahu
5 didatke pavlake
500 gjagoda

Priprema

Kora: umutiti 2 belanca, umutiti Zumanca, Secer, puding, uljei praSak za pecivo. Spojiti sa belancem. Ispeci
koru, 5-10 minuta na 220 stepeni. Tako ispeci jos 2 kore.



Fil: pomesati pavlaku i Secer. Umutiti slatku pavlaku. Spojiti sa pavliakom. Iseci jagode. Filovati tortu kora, fil,
jagode. Dekorisati tortu po zelji.

Savet



