L edeni desert sa jagodama

teZina: lako
za 15 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci
Potrebno je:
¢ 500 midlatke pavlake
¢ 500 mlvocnog jogurta sa ukusom jagode
¢ 500 gjagoda
e 150 gSecera u prahu
o 2 kaSicicezelatina

Priprema

250 g jagoda iseckati na sitne kockice, a 250 g jagoda umutiti u blenderu. Zelatin preliti sajednom kasikom
hladne vode i ostaviti da nabubri. Zatim ga staviti navatru i meSati da se otopi. Kada se zelatin otopio, sipati
mal o vocnog jogurta, i meSati navatri da se sve gedini (ne sme da prokljuca).

Slatku pavlaku umutiti u cvrs 8ag. Secer u prahu se dodaje u slatku pavlaku, prilikom mucenja, i to iz nekoliko
puta ( ne sipati sve odjedanput ). Dodati vocni jogurt, Zelatin i jagode. Sve pazljivo izmeSati. Dublji, veci pleh,
ili dvamanja pleha obloZziti providnom folijom, sipati masu sa jagodama, poravnati, i ostaviti u zamrzivac da se
stegne. Sutradan pleh okrenuti na odgovarajucu tacnu, skloniti foliju i posluziti.

Savet

Pleh pre nego Sto okrenete potopite malo u vruu vodu, da bi galakse sklonili, ili, jednostavno, okrenite pleh,
saekati malo i podii ga.



