Varivo od Sampinjona

teZina: lako
za 2 0soba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 300 gsvezih Sampinjona
1 veca glavicacrnog luka
2 kaSikebrasna

1 kaSkamargarina

3 dimlieka

po ukususoli i bibera

Priprema

Sampinjone obrisati, skinuti im opnicu i naseci nalistice. Crni luk usitiniti, pa uprZiti na margarinu. Dodati
Sampinjone, padinstati dok ne padnu na pola. Poprasiti braSnom, kratko prziti pa naliti mleka, otprilike 3 dlI,
videcete koliko je gusto, po potrebi povecati ili smanjiti kolicinu mleka. Kuvati natihoj vatri 10.tak minuta.
Zacinti po ukusu, ukrasiti miroijom.

Savet



