Torta sa zele bombonama

tezina: srednje
za: 25 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zadkore

12jga

12 kaSikaSecera

9 kasikamlevenog oraha
3 kaSikebrasna

mal opraska za pecivo

Fil:

7 dimleka

2 pudinga od vanile

200 gSecera u prahu

200 gseckanih Zele bombona
250 gmargarina

Ostalo:

¢ 5dldatke pavlake

Priprema

Zajednu koru: umutiti 3 belanceta sa 3 kaSike Secera, dodati 1 Zumance, kaSiku bradna, 3 kasike orahali
prstohvat praska za pecivo. Peci koru na 220 stepeni oko 10tak minuta. Naisti nacin ispeci joS 3 kore.



Fil : umutiti mikserom 8 Zumanaca, puding i 2 dl mleka. Sve to ukuvati u zavrelo mleko. U prohlaeno dodati
umucen margarin sa Secerom u prahu. Dodati seckane zele bombone.

Filovati: kora, fil, datka pavlaka... Tortu dekorisati po sopstvenoj zelji.

Savet



