oko oranz keksici

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gbrana

1 narandza

ljge

200 gmasti

120 gSecera
1/2praska za pecivo
2vanilin Secera

Glazura:

¢ 150 gcokolade
o 2-3 kaSkeulja

Priprema

Umutiti mikserom mast, Secer, vanil Secer, sok, rendanu koru od narandzei jgje. Dodati brasno i prasak za
pecivo i zamesiti glatko testo. Ostaviti sat vremena u frizideru. Vaditi modiom oblike i peci na 220 stepeni oko
20tak minuta. Kad se ohlade krajeve umakati u glazuru od cokolade.

Savet



