Sampita (5)

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zabiskvit:

* 7jda
7 kaSikaSecera

7 kasikamlijeka

7 kasikaulja

7 kaSikabrasna

1/2 kesicepraska za pecivo

| jos:

e 400 gSecera
e 80 mlvode

Priprema

Odvajiti bjelanca od zumanaca.

Zumanca umutiti sa 7 kaSika Secera. Dodeati, 7 kaSika ulje, 7 kaSika mlijeka, 7 kaSika brasnai pola praska za
pecivo. Dobro gediniti. Masu izliti u pleh. Peci na 180 C 10 minuta.

400 g Secera upinovati samalo vode. Dok se Secer Spinuje umutiti bjelanca sa malo soli. U dobro umucena
bjelanca dodati uSpinovan Secer i mutiti jos$ 10 minuta.



Preko ispecenog biskvita dodati Sam i zapeci u rerni 5-6 minuta na 150 C.

Igeci naparcad, ohladiti i uZivati. Prijatno!

Savet



