Mirina torta

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zakore

Fil I:

Fil I1:

djgeta

12 kaSikaSecera

8 kasikaulja

8 kasikamleka

8 kasikamlevenih oraha

4 kaSke rendane cokolade

4 kaSikemarmelade od kajsija
12 kaSikabrasna

1prasak za pecivo

diga

200 gSecera
100 gcokolade
250 gmargarina

200 gdlaga
3 dlgazirane vode

Priprema



Umutiti jaja sa Secerom, dodati ulje, mleko, brasno, mlevene orahe, marmeladu i praSak za pecivo. Od ove mase
ispeci 4 kore u plehu obima 24 cm. Fil 1: Jajai Secer umuititi, kuvati na pari dodati cokoladu i kad se skuvai
ohladi dodati umucen margarin Fil 2: Slag i gaziranu vodu umutiti. Tortu filovati: kora, fil 1, fil 11, korai tako
redom. Tortu ukrasiti preostalim umucenim Slagom.

Savet



