
Sirup od crne ribizle sa crnim vinom

Sastojci

Potrebno je:

2 kgcrne ribizle
1 kgšecera
1 litarcrna vina

Priprema

Ribizle izgnjeciti, preliti sa vinom i da stoji na hladnom mestu 3 dana. Tada procediti, staviti na vatru da se kuva 
i to kad provri da vri 3 minuta. Toplo pakovati u tople flaše i dobro zatvoriti.

Savet

težina: lako

za: 15 osoba

vreme pripreme: 50 min


