Koh sa kakaom

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

3jga

12 velikih kaSikamleka
12 velikih kasikaulja

8 velikih kasikabrasna
8 velikih kaSikaSecera
4 velike kaSikegriza

3 velike kasikekakaoa

1 kesicaprasSka za pecivo

Preliv:
e 1/2 Imleka

e 8vdikih kaSkaSecera
¢ 1 kesicavanilinog Secera

Za ukraSavanje:

e 2 kesiceSlag pene

Priprema

Testo: Odvojiti belanca od Zumanaca. Belanca umutiti u cvrst Sam, dodavajuci postepeno Secer. Dodati Zumanca
I mutiti da masa postane penasta. Sjediniti mleko i ulje, pa dodati umucenim jgjima. Na kraju umeSati brasno sa



pecivom, griz i kakao. Podmazati pleh, sipati testo i staviti da se pece, u prethodno zagrejanoj rerni, na 160
stepeni.

Pecen kolac ostaviti da se malo prohladi.

Preliv: Dok se kolac hladi, pripremiti preliv. Staviti mleko sa Secerom da prokuva. Kad prokuva, dodati vanilin
Secer, i skloniti sa Sporeta.

Koh iseci nakocke, Zeljene velicine, i preliti savrelim mlekom. Ostaviti da se ohladi.

Ohlaen koh premazati Slagom, i ostaviti u frizider, da se dobro ohladi.

Savet



