Pilece kockice u crnom vinu

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

600 gbelog mesa

1 glavicacrnog luka
2 kaSikesenfa

2 dlcrnog vina

2 dlvode
malobrasna

S0

biber

ulje

Priprema

Meso malo posoliti, iseckati namanje kocke i uvaljati ga u brasno. Ja sam stavila malo heljdinog malo obicnog
brasna. Luk iseckati i proprziti navrelom ulju, dodati meso i prZiti desetak petnaest minuta dok meso ne
porumeni ili dok ne pocne da hvata koricu, na slabijoj temperaturu (jasam na 1,5). Vino pomeSati sa senfom,
biberom i to dodati mesu. Naliti sa 1 casom vode. (moze i pola caSe, ako midlite daje potrebno). Kuvati 40-ak
minuta uz stalno meSanje.

Savet

Srervirati i po Zelji ukrasiti samalo Sargarepe. Jelo sluZiti uz kuvani, przeni krompir, ili uz pirinaili kako vam je
volja, ai ne zaboravite da posluzite asu crnog vinal !!!



