Restovan krompir (2)

-
o . g

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

700 gkrompira

1 glavicacrnog luka

3 cenabelog luka

2 kasicicekarijau prahu
3 kasicicealeve paprike
suvog biljnog zacina
biber

ulje

Priprema

Crni luk iseckati sitno i staviti da se prZi na ulju. Kada se luk isprzio dodati alevu papriku, iseckan beli luk i
kari. Sve promesati.

Skuvani krompir ocediti i dodati u posudu sa lukom i zacinima. Sve dobro promeSati, posuti sa biberom i
zacinom, i prziti joS 2-3 minuta. Posluziti toplo.

Savet



