Bingo torta (Suner bob kockalone)

tezina: lako

za: 15 osoba
vreme pripreme: 150 min

Sastojci

Zakoru:

6jga

6 kaSikaSecera

6 kaSika mlevenih oraha
2 kasSikebrasna

1 kaSikakakaoa

1 kasicicapraska za pecivo

Fil 1:

¢ 300 gmlevene plazme
¢ 2 dIsokaod narandze
e 250 gmargarina

Fil 2:

1 litarmleka

13 kaSikaSecera

3 pudinga od vanile
250 gmargarina
100 gcokolade

Potrebno jos:



e 2 kutijemanjih piskota
o 2 kutijejaffakeksa
e 3 dclsokaod narandze

Za ukrasavanje:

e 200 g3laga
e 3 dlgazirane vode

Priprema

Umutiti 6 belanaca sa 6 kaSika Secera, dodati 6 Zumanaca jedno po jedno muteci. Dodati mlevene orahe,
brasno,kakao i prasak za pecivo. Masu staviti u pleh, prethodno oblozen papirom, velicine 25x35cm. Peci. Fil 1:
MIlevenu plazmu preliti sa sokom od narandze i izmeSati pa dodati prethodno umucen margarin i sve skupa
dobro izmeSati. Fil 2: Umutiti 3 pudingasa 2 dl mleka. Staviti daprovri 8 dl mlekai 13 kaSika Secera, dodati
puding i kuvati. Kad se skuvai ohladi dodati prethodno umucen margarin. Fil podeliti na2 delai u jedan deo
dodati 100 g istopljene cokolade. Filovati tortu: Kora, fil 1, piskote natopljene u soku od narandze, zuti fil, jafa
keks, natopljena u sok od narandze, braon fil. Tortu ukrasiti sa umucenim Sagom i gaziranom vodom.

Savet



