Aromaticni kuglof

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gbrasna

150 gmaslaca

3jgeta

200 mlsoka od pomorandze
mal osoli

200 gmljevenih oraha

4 kaSikecokolade u prahu

1 kaSikagorkog kakaa

1 kaSikacimeta

1/2 kaSikemuskatnog orascica
1/2 kaSikeumbira
2vanil-Secera

1/2 kaSikemljevenog karanfilica
250 gSecera

Glazura:

200 gcokolade za kuvanje
malovode
par kapiulja



Zaposipanje:

¢ malokokosa

Priprema

U jednoj ciniji pomesati suve sastojke, a u drugoj mokre. Penasto umutiti jaja sa Secerom, dodati maslac, brasno
pomeSano sa praskom za pecivo i zacinima. | zliti u podmazan i pobrasnjen kalup i peci oko 40tak minuta na 180
stepeni. Ohlaen kuglof preliti glazurom od cokolade i posuti kokosom.

Savet



