Dzem od jagoda (2)

tezina: srednje
za 10 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

2 kgjagoda

1,2 kgSecera
1/2limuna - sok
malokonzervansa

Priprema

Jagode ocigtiti i oprati. Reati u ciniju: red jagoda red Secera, reanje zavrSiti sa Secerom i ostaviti da stoji preko
noci. Sutradan kuvati dzem, u pocetku ree, a kasnije uz ceSce meSanje skidajte penu. Kuvajte dzem do Zeljene
gustine (najbolje ako zahvatite dZzem kaSikom i okrenete da dZzem pada kap po kap, nesme da curi). Dodajte
l[imunov sok i konzervans. Kuvajte joS desetak minuta.

Kuvani dZzem sipajte u tegle i zatvorite. Tegle zamotajte u deblju krpu i ostavite da stoje 24 sata. Podlazite tegle
u 8pajz gde ce cekati zimu.

Savet



