Torta od Sargarepe

tezina: lako

za: 12 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

Fil:

3jgjeta

200 gbrasna

150 gSecera

2 kasikeulja

1 prasak za pecivo

1 kaSikacimeta u prahu
3 kesicevanil Secera
250 grendane Sargarepe
120 mlsoka od narandze

250 gneslanog sitnog sira
250 gdlatke paviake

2 kesicevanil Secera
malolimunove korice
150 gSecera u prahu

Ostalo:

250 gdlatke pavlake

Priprema



| zrendati Sargarepu, umutiti belanca. Umutiti ostale sastojke pa u njih dodati rendanu Sargarepu i lagano umeSati
belanca. Koru peci oko 35 minuta na 200 stepeni. Ohladjenu preseci na 3 dela. Umutiti slatku pavlaku, dodati
sir, vanilin Secer, Secer i malo narendane korice limuna. Filovati kore. Tortu dekorisati umucenom slatkom
pavlakom.

Savet



