Sarena kuglof-projara

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Testo:

2jgeta

2 Soljicemleka

1,5 Soljicaulja

3 SoljicepSenicnog brasna

1 Soljicakukuruznog brasna
1 Soljicapalente

1 kesicapraska za pecivo
250 gsira

100 gpaprika

Oblaganje kuglofa:

¢ 150 gdimljene dlanine

Posipanje:

e 20 gsusama

Priprema

Umutiti jgja, padodati mlekoi ulje.



Dodati pSenicno brasno, kukuruzno bradno, palentu i praSak za pecivo i izmesati.

Izmrviti sir, dodati gamasi | blago izmeSati.

Dimljenu mesnatu slaninu iseci navrlo tanke Snitei obloziti kalup za kuglof.

Na"oblogu" od slanine izruciti masu.

Paprike iseckati na Stapice (ja sam imala smrznute) i utisnuti u masu u pravilnim razmacima.

Posuti odozgo susamom.

Peci u rerni oko 20 minuta.

Prevrnuti kuglof natacnu za serviranje.

Kad se malo prohladi, seci na nite.

Savet



