
Nabacano sa višnjama

Sastojci

Potrebno je:

400 gbrašna
1,5 dlulja
2 dljogurta
2 dlmleka
3 jajeta
180 gšecera
500 gvišanja
3 vanilin šecera
1prašak za pecivo

Ostalo:

šecer u prahu

Priprema

Umutiti penasto belanca, u drugu posudu umutiti žumanca, šecer, vanilin šecer, dodati brašno, prašak za pecivo, 
ulje, jogurt, mleko. Lagano umešati belanca. Pleh obložiti masnim papirom. Rasporediti višnje po površini. Peci 
oko 30 minuta na 220 stepeni. Kolac iseci na kocke i bogato posuti šecerom u prahu.

težina: lako

za: 8 osoba

vreme pripreme: 60 min



Savet


