
Posni kolac sa pekmezom

Sastojci

Potrebno je:

3 dlsoka od narandže
400 gbrašna
10 gsoda bikarbone
150 gšecera
4 kašikepekmeza od šljiva
1 dlulja
kora od narandže
1/2 kesicecimeta
1 kašikakakaoa

Ostalo:

100 gposne cokolade ili prah šecer

Priprema

Umutiti gore navedene sastojke, ukoliko je smesa pregusta razredite je sa malo vode. Razliti u podmazan i 
brašnom posut pleh. Peci oko 30 minuta na 200 stepeni. Prohlaen kolac preliti glazurom od cokolade ili posuti 
sa prah šecerom.

težina: lako

za: 8 osoba

vreme pripreme: 40 min



Savet


