Rum kocke (3)

tezina: lako

za 15 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

djgeta

1dl ulja

1 SoljaSecera

3 Soljebrasna

1 prasak za pecivo
1 Soljamleka

5 kaSikamlevenih oraha
koricalimuna

2 kaSikekakaoa
pakovanj episkote
50 mlruma

50 mlvode

Ostalo:

e pekmez od kagjsija
¢ 200 gcokolade

¢ 1 dldlatke pavlake
¢ mleveni orah

Priprema

Umutite jaja, Secer, ulje, brasno, prasak za pecivo, mleko, orahei kakao. Polovinu smese razlijte u pleh oblozen
pek papirom rasporediti piskote i zaliti ostatkom smese. Peci oko 20tak minuta na 200stepeni. Vreo kolac



prelijte mesavinom rumai vode. Na kolac namazite 6-7 kaSika pekmeza od kajsijaili dzema. Zagrejte slatku
pavlaku i u vruce umesajte komadice cokolade. Prelijte preko kolacai pospite sa mlevenim orasima.

Savet

Solja-2 dl



