
Kinder torta (6)

Sastojci

Za koru:

250 glešnika
9 belanaca
9 kašikašecera
3 kašikeprezla
3 kašikebrašna
2 kašikeulja

Za fil:

1 lmleka
4 pudinga vanila
9žumanaca
12 kašikašecera
375 gmargarina
200 gcokolade

težina: lako

za: 25 osoba

vreme pripreme: 90 min



Ostalo:

200 geurokrema
300 gšlaga

Priprema

Ispecite iseckane lešnike u rerni. Umutiti belanca i šecer u cvrst šne. U umucenu smesu postepeno dodajte 
prezle, brašno, ulje, pa lagano sve sjedinite. Pleh za tortu obložite masnim papirom i pospite iseckanim 
lešnicima. Preko sipajte umucenu masu. Koru pecite 30 minuta na 200 stepeni. Ispecenu koru okrenite tako da 
lešnici budu gore. Puding, šecer, žumanca i mleko stavite u posudu. Umutite u kompaktnu smesu. Zatim 
skuvajte u gust krem. Margarin penasto umutite. Postepno dodajte kašiku po kašiku krema da biste dobili penast 
fil. Podelite na 2 dela. U jedan dodajte otopljenu cokoladu. Koru premazite eurokremom. Na eurokrem stavljajte 
naizmenicno po jednu kašiku zutog i cokoladnog fila. Premažite tortu šlagom.

Savet


