Jupi torta (2)

tezina: srednje
za: 25 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

600 gmlevenog plazma keksa
250+200 gmargarina
ljge

2Zumanca

200 gSecera u prahu
200 gmlevenih oraha
2 dlsoka od narandze
4 pudinga od cokolade
1Imleka

6 kaSikaSecera

200 gcokolade

250 gslaga

Priprema

Jaja, Zumancai Secer (200 g) skuvati na pari. Keksi orahe preliti sa sokom. Margarin (250 g) penasto umutiti.
Sve spojiti. Oblikovati koru. Zafil: umutiti puding, Secer i 2 dl mleka. Sve zakuvati u preostalo zagrejano
mleko. U vruce dodati cokoladu. Ostaviti da se ohladi i dodati umuceni margarin. Fil naneti preko keksa.
Dekorisati tortu umucenim Slagom.

Savet



