
Zapeceni krompiri sa bijelim vinom

Sastojci

Potrebno je:

1 kgkrompira
200 gpancete
200 gpalente
100 mlbijelog vina
100 mlmlijeka
200 gsira trapist
2 kašikebiljnoga zacina
malobibera
100 mlulja

Priprema

Krompir oguliti i isjeci krupnije. Staviti u zdjelu pa dodati ulje, biljni zacin i na kraju palentu. Dobro izmiješati.

Pancetu isjeci na parcad.

Sve staviti u pekac i zaliti bijelim vinom.

Peci na 220 C 45 minuta pa naliti sa mlijekom. Peci još 10 minuta. Na kraju izrendati sir trapist.

Još malo zapeci.

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 60 min



Služiti uz neku sezonsku salatu. Prijatno!

Savet


